Noch fehlt der Berne-Zander auf der Karte

Aber Emst Scherrer vom Restaurant im Maschinenhaus des ehemaligen Klarwerks glaubt an die Zukunft des Flusses nebenan
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Spitestens dann, wenn ihn
Gaste beim Rundgang fragen,
warum ein Kldarmeister denn
eine weille Jacke trigt, weil
Ernst Scherrer, dass er nicht
nur Chef des Restaurants im
Maschinenhaus des alten
Kldrwerks in Ebel ist. Wer an
so einem Ort kocht, der hat
sich mit der Geschichte der al-
ten Kldaranlage befasst. Inzwi-
schen hat Ernst Scherrer Spal3
daran, den Gasten, die jetzt im
Maschinenhaus tafeln, die
Vorgeschichte des Hauses zu
erzahlen.

Fast wie eine verbotene
Stadt war die alte Anlage mit
Maschinenhaus und den bei-
den Kldarbecken - umzaunt, ab-
geriegelt. Das Klarwerk war
1950 gebaut worden, wurde
1997 stillgelegt. Zu schade, um
es einfach liegen zu lassen, be-
fand die Emschergenossen-
schaft. Umbaupldne reiften,
wurden zum Kulturhaupt-

stadtjahr umgesetzt. Das Ma-
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Liebevoll gedeckte Tische Iden
zum Verweilen ein. Foto: Schweizer

schinenhaus wurde zum Res-
taurant umgebaut, ein Klarbe-
cken behielt sein Wasser, das
andere wurde von Land-
schaftskiinstlern umgestaltet.
Die Kerzen im Restaurant, die
Lichtinstallationen am Klar-
becken geben dem Ort etwas
Magisches, fiir das auch Ernst
Scherrer auch mehrals ein hal-
bes Jahr nach der Eroffnung
noch empfanglich ist.

Der iiber Jahrzehnte selbst-
stindige Kiichenchef steht
zum Ausklang seines Berufsle-
bens in Diensten der Gafog,
die als Arbeitsférderungsge-
sellschaft Arbeitslose ausbil-
det,um ihnen eine Chance auf
Eingliederung in den Arbeits-
markt zu verschaffen. Die
Dienste vieler Branchen sind
auf dem Klarwerksgeldnde ge-
fragt und konnen angewandt
werden - Scherrer ist dabei
Ausbilder fiir den Gastrono-
miebereich.

Einen magischen, einst ab-
geschotteten Ort mit neuem
Leben zu fiillen und sich zu-
dem seinem Hobby, die Aus-
bildung, widmen zu konnen,
waren dem 65-Jahrigen Moti-
vation fiir den Neustart. Im
Oktober war dann schon das
Zusammenstellen der Speise-
karte eine Herausforderung:
Wer wiirde kommen ins recht
abgeschieden liegende Restau-
rant? ,Gehen“ nur Frikadel-
len? Scherrer legte die Karte
breit an - von der Curry-Wurst
bis zu den Jakobsmuscheln.
Und so ein - finanziell ,,im gu-
ten Mittel“ liegendes - Ange-
bot hat er jetzt auch bei der
zweiten Karten beibehalten.
Regionale, saisonale Produkte
sind ihm wichtig fiir seine ,,mo-
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derne, frische, deutsche* Kii-
che. Seine Currywurst ist z.B.
aus Gefliigelfleisch.

Die Gaste scheinen’s zu mo-
gen, Scherrer ist ,nicht unzu-
frieden mit der Besucherzahl.
Rund die Hilfte seiner Gaste
kommt aus Bottrop. Der nahe
Emscherradweg bringt auch
Spontangidste aus anderen
Stiddten, ofter auch mal als
Vorkoster fiir grolere Grup-
pen, die im Haus (Rdume mit
Platz fiir Gruppen zwischen
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Scherrer hat SpaR an der Arb;ait an einem so ungewohnlichem Ort wie der alten Kldranlage.
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Serie

1. Es ist Spargelzeit

2. Im-Biss auf die Schnelle

3. Die Bio-Metzgerei

4. In historischen Gemduern
5. Gutes vom Bauem

6. Mahl-Zeit

20 und 60 Personen) oder im
Biergarten Platz finden.

Rubhig ist es unterm Sonnen-
schirm, trotz der nahen Auto-
bahn. Mit dem Wind kommt
schon mal ein wenig Abwas-
ser-Gemiiffel riiber, wir sind
schlieRlich - noch - anne Kot-
telbecke. Im Jahr 2025, da ist
sich Scherrer sicher, ,holen
wir Fisch aus der sauberen
Emscher®. Einen Kkiirzeren
Weg zur Pfanne gibt es nir-
gends...
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Erhalten

Bald wird sich alles verandert
haben, wird alles griin sein
im Ruhrgebiet, sagt Scherrer,
der aus Duisburg stammt.
Dann wird man sich erinnem
wollen: Wie war das noch da-
mals? ,Da ist es gut, dass
Geschichte erhalten bleibt in
Dingen wie dem Klamwerk.“




